
 

 

Aanbod Flurkse Feesten –  

Chiro Flurk Everberg 
Het is weer zover! Welkom op onze Flurkse Feesten. 

Hieronder vind je terug welke bieren we dit jaar in petto hebben. 

 

 

L ICHT EN LEKKER  
 

 Thrive – Play (0,3 %) 

Een alcoholvrij bier vol smaak en voorzien van extra 

voedingsstoffen. Op de markt gebracht door twee 

triatleten die zowel van sport als van een biertje houden. 

Thrive Play bevat verschillende vitamines die zorgen 

voor een betere spierfunctie en energiestofwisseling, 

evenals de vermindering van vermoeidheid. 

 

Witkap Pater – Stimulo (6,0 %) 

Stimelo wordt door Brouwerij Slaghmuylder gebrouwen; 

tevens één van de oudste Belgische brouwersfamilies. 

Het aroma wordt bepaald door het gebruik van hun 

huisgist en lokale hopbloemen uit Ninove zelf. Daardoor 

is deze Witkap Pater prachtig gebalanceerd tussen 

moutigheid, gistkarakter en doordrinkbaarheid. 

  Flurkbrouwers - Simpel Duif (5,8 %) 
Ondertussen een vaste waarde van de Flurkbrouwers. 

Een fris tarwebier van hoge gisting, smaakvoller dan 

een gewoon pintje. Zacht, licht hoppig, met toetsen 

van tarwe, citrus en een tikkeltje banaan. De ideale 

dorstlesser op een warme dag ... Of gewoon eentje dat 

naar meer smaakt! 

 

Vander Ghinste – Ypra (6,0 %) 

Ypra is – na OMER en Tripel LeFort – het derde 

familiebier van Brouwerij Omer Vander Ghinste. Na 

twee jaar ontwikkelen en testen is deze telg 

gelanceerd. Ypra is gebaseerd op de Engelse Ale-stijl – 

een bier van hoge gisting met een aangenaam 

bittertje. 

     

BUITEN CATEGORIE  

 

La Source – Scrambler (4,5 %) 

Brouwerij La Source uit Brussel toont zich opnieuw met een kanjer van een staaltje innovatie in de bierwereld. Met Scrambler 

zoeken ze de grenzen op tussen bier en tonic. De basis is een licht, fris en lichtzuur bier, verrijkt met een prachtige fusie van 

kruiden. Kinine, jeneverbes, pompelmoeszest en lavendel zorgen voor een fruitig en floraal aroma dat lijkt op tonic. Kortom, 
een bier dat je uitdaagt om even alle logica los te laten! 

 

STERKE BLONDJES  
 

 Flurkbrouwers – Flurk Blond (8,0 %) 
Sinds 2012 heeft de stevige Belgisch blonde Flurk zich 

als een lokale favoriet gevestigd. De fruitige tonen van 
rode appel en peer, gecombineerd met een zoete en 
subtiel bittere nasmaak, maken dit bier bijzonder 
toegankelijk. Kan het Everbergser? 

  Brasserie de Silly – Abbaye de Forest Blonde (7,0 %) 

Een subtiel geparfumeerd aroma gevolgd door een 

lichtbittere smaak. De Abbaye de Forest streelt de 

smaakpapillen met fruitige impressies van rijpe 

druiven en eindigt met een aangename, pittige, bittere 

afdronk. 

 

 Scheldebrouwers - Zeezuiper (8,0 %) 

Frisdroog tot lichtzoet, met een hint van koriander en de 

geur van geel fruit: deze schitterende goudblonde 

brengt je op een avontuur van hop naar her. Een tripel 

die de smaakpapillen doet tintelen. Fors, fris en 

vastberaden. 

 

Brasserie Dubuisson – Bush Caractère (12,0 %) 

Het bier ontleent zijn uitgesproken bitterzoete smaak 

aan de gebruikte karamelmout. Dankzij de moutige 

rijkdom, het weelderige mondgevoel en de actieve 

huisgist ontstaat één van de stevigste Belgische bieren, 

met een alcoholpercentage van 12 %. 

 

  Antwerpse Brouw Compagnie – Seefbier (6,5 %) 

Seefbier is hét historische bier van de Stad 

Antwerpen, met roots die teruggaan tot in de 16de 

eeuw. Het werd zo populair dat in de 19de eeuw de 

wijk ‘Seefhoek’ er zelfs naar genoemd werd. Verwacht 

een zijdezacht mondgevoel vol van mouten en granen: 

boekweit, haver, tarwe en gerst. In de neus vallen 

fruitige toetsen van banaan en vanille op. 

 

 

 

  



NE T IETS MEER HOP 
 

Flurkbrouwers – Flurk Hopper (6,0 %) 
Zoals bij een echte West Coast IPA, is er een stevige bitterheid aanwezig in combinatie met verse, fruitige, aromatische hop. 

Echter gaven de Flurkbrouwers dit bier een Belgische toets. Ze kozen om voor een volmondige moutigheid te gaan. De 

Hopper staat klaar om onze smaakpapillen te prikkelen!  

 

Lupulus – Hopera (6,0 %) 

De naam van het bier heeft een dubbele betekenis: ten eerste verwijst het naar hop, een essentieel ingrediënt voor bier, 
waarvan de Latijnse naam Humulus Lupulus is. Ten tweede is "lupus" ook Latijn voor "wolf". Beide elementen zijn terug te 

vinden op de voorkant van het etiket. Hopera vertegenwoordigt de meest hoppige creatie van brouwerij Lupulus. De 

aanwezige bitterheid laat je nog een tijdje nagenieten van deze goudblonde Pale Ale. 

 
 

DUISTERE KANTJES  

 

 Flurkbrouwers - Flurk 9 (9,5 %) 
Een donker, roodbruin bier met een crèmekleurige 

schuimkraag. Het gebruik van havermout, geroosterde 

gerst, kandijsuiker en een Belgische gist maken van 

Flurk 9 een mild bier met een stevig alcoholpercentage. 

Chocolade, vanille en alcohol wisselen elkaar mooi af. 

 

Viven – Smoked Porter (7,0 %) 

Deze porter is zo donker als de nacht, zo rokerig als een 

Schotse whisky en zo smeuïg als chocolade. Hints van 

mokka, zachte likeur en turf komen naar voren bij het 

drinken van deze intense knaap. 

 

  Achel – Dubbel (8,0 %) 

Achel Dubbel is een robijnrood abdijbier, gebrouwen 

met het zachte water uit de Noord-Limburgse regio. 

Het biedt een harmonieuze combinatie van zoete 

karameltonen, een subtiele kruidigheid en een vleugje 

donker fruit, wat zorgt voor een prachtig smaakpalet. 

Een verfijnde volmondige smaak en zachte bitterheid 

laten je nog even nagenieten. 

 

EEN LEKKER ZUURTJE  

     

Brouwerij Verhaeghe – Vichtenaar (5,1 %) 

Een authentiek Vlaams Roodbruin bier, vervaardigd in West-Vlaanderen. De langdurige rijping op houten foeders brengt een 

enorme complexiteit naar boven. Dit bruine bier heeft een aangename geur van madeira, vanille, eik en groene appel. De 

smaak is vol rond met een afwisselend spel van zoet en zuur dat elkaar mooi balanceert.  

 

Brette-Elle – Oude Geuze (5,5 %) 

Gebrouwen door brouwerij Lambiek Fabriek, opgericht in 2016 en vernoemd naar de originele locatie in de Fabriekstraat in 

Ruisbroek. Hun Geuze bestaat uit 100 % eigen gebrouwen lambiek van spontane gisting. Eens het wort gemaakt is, wordt het 

vervoerd naar de opslagplaats. De lambiek vergist spontaan en rijpt op Franse eikenhouten vaten. Voor hun Oude Geuzen 

worden de beste vaten van verschillende jaargangen geblend tot één ultiem bier. 

 

OF IETS FRUITIG ?   

     

Brouwerij Het Anker – Boscoli (3,5 %) 

De fijnproevers en lekkerbekken onder ons weten wat 

een “coulis” is en hoe dat smaakt. Deze 

gastronomische term voor een sausje op basis van vers 

fruit heeft de Mechelse brouwerij aan het dromen 

gezet. Een zacht witbier dient als basis en wordt verrijkt 

met natuurlijk rood vruchtensap. Boscoli, met zijn naam 

die een knipoog is naar "bos-coulis", is een bier dat 

perfect past bij mooie dagen, gezellige terrassen en 

bijzondere momenten. 

 

  Brussels Beer Project – Jungle Joy (5,9 %) 

Ondertussen erkend als een klassieker van 

Brussels Beer Project. Een meesterlijke combinatie 

van mango en passievrucht, zonder toegevoegde 

suikers of kunstmatige aroma's. Deze tropische 

bom laat bovendien een licht zuurtje na waardoor je 

nog langer van deze smaaksensatie nageniet. 

  

Cidrerie Ruwet– Apple (4,5 %) 

Een primeur op deze editie van de Flurkse Feesten – Cidrerie Ruwet mag de spits afbijten en is de eerste cider die geschonken 

wordt tijdens onze Zware Bieren Avond. In 2014 namen de broers Joris en Frank Hermans de “sleeping beauty” Cidrerie Ruwet 

over. Ze gaven het bedrijf een frisse wind, optimaliseerden de productiemethodes en brachten deze ambachtelijke cider 

opnieuw op de markt. De cider is gemaakt van Belgische Jonagold appels en is fruitig, verfijnd en bruisend. 


